()9/\ Gasthaus

MITTAGSKARTE s

Freitag 19. April 2024

BUSINESSLUNCH

Muscat Kiirbis-Curry Cappuccino mit Kiirbiskernél
oder
Schwartenmagen Carpaccio

*kk

Black Angus Entrec6te an schwarzer Pfeffersauce
Kartoffel-Spargelgemiise

k%%

Gebratene Lachswiirfel an Safran Pernodschaum
Tagliolini mit Sauerkraut-Faden

k%%

Caramel-Koépfli oder kleine Kasevariation

Lunch CHF 53.50 / ohne Dessert CHF 47.50 / Hauptgang 35.50

Griine Erbsencrémesuppe im Topf oder Saisonsalat in der Schiissel
(Inklusive bei jedem der vier Gerichte)

MENU 1
Poulet Brust gebraten an Krautersuace (CH) serviert mit Gemiise-Teigwaren

MENU 2
Safran-Risotto mit griinen Spargeln, Friihlingszwiebeln & Mascarpone veredelt

MENU 3
“Brasato di manzo al Barolo” (CH) serviert mit Kartoffelstock & Ofengemiise

MENU 4
“PINSA” (Die Bauchfreundliche Alternative zur Pizza)

21.50

20.50

34.50

32.50

Pinsa Parma; Tomatensaue, Mozzarella, Parmesan, Balsamico, Parmaschinken & Rucola

Anderung der Beilagen +3.00
“‘ALLE PINSA'S KANN MAN AUCH ALS TAKE-AWAY MITNEHMEN" 041 921 19 49
26. APRIL 2024 TAVOLATA NO. 16 “WAADTLAND”

SONNTAG GEOFFNET! MONTAG & DIENSTAG RUHETAGE!

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage!



